
Semaine Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Carottes râpées vinaigrette persillée + 

cocktail de rentrée
Crêpe au fromage Poisson blanc meunière MSC et citron

Cordon bleu de dinde + stick de ketchup
Gratin de pomme de terre, piperade et 

mozzarella

Courgettes bio béchamel et pommes de 

terre

Coquillettes bio + emmental râpé bio Yaourt sucré en seau local

Crème dessert vanille Prune jaune Cake du Chef au chocolat

Chou fleur CE2 vinaigrette Concombre vinaigrette Dos de colin d'Alasaka MSC sauce citron Oeuf dur mayonnaise

Sauté de porc sauce méridionale Omelette du Chef (MEA) au fromage Haricots verts BIO persillés
Paupiette au veau FR sauce à la 

ratatouille

Semoule BIO Fusillis bio + emmental râpé bio Vache qui rit BIO Blé Pilaf

Melon Eclair chocolat Raisin blanc Compote poire bio

Céleri rémoulade Melon Pizza fromage Beignet de calamar + mayonnaise

Boulettes au boeuf sauce tomate Rôti de dinde sauce barbecue
Coeur de blé vache qui rit champignon 

façon risotto
Epinard béchamel et pomme de terre

Riz bio Pennes bio + emmental râpé bio Mimolette bio

Pomme V E R Crème dessert chocolat Banane bio Gâteau du chef à la vanille

Curry de légumes
Pâté de campagne issu de porc LR & 

Cornichon
Jambon blanc issu de porc Saveur en or

Escalope de poulet rôti aux herbes de 

Provence

CC Semoule Bio (70g à associer avec plat) Filet de colin MSC sauce Aurore Coquillettes BIO + emmental râpé bio PDT crémeuse façon gratin

Brie bio Purée de pommes de terre et butternu Mimolette BIO Cantal AOP

Liégeois chocolat Raisin blanc Banane BIO Gâteau aux pommes du chef

Pavé de merlu sauce paprika Concombre vinaigrette ciboulette Pastachiche (Pennes HVE) sauce Nem de légumes

Riz bio pilaf Sauté de volaille sauce curry Emmental râpé bio Rôti de porc issu de porc LR sauce 

Edam BIO Semoule bio St Paulin Pôélée de carottes bio

Cocktail de fruits Crème dessert chocolat Donuts au sucre Prune jaune

Paupiette au veau FR sauce aux herbes Chou fleur CE2 vinaigrette Marmite de colin MSC sauce aurore
Tortellini ricotta epinard, sauce tomate 

napolitaine

Petit pois CE2 Sauce carbonnara Purée de pdt et courge

Camenbert bio Fusilli bio + emmental râpé bio Bûchette lait mélangé Verre de lait local

Pomme V E R Banane bio Compote pomme bio Cookie du chef

Boulette de boeuf façon carbonnade Céleri rémoulade Parmentier de volaille Omelette du chef (MEA)

Riz bio Poisson blanc meunière MSC Frites + stick de ketchup

Yaourt aromatisé en seau local Pennes bio sauce tomate Fromage blanc (vrac) Tomme noire IGP

Prune jaune Flan nappé caramel Cake du chef aux pêches Poire

Semaine 40 

28/09 au 2/10

Semaine 41 

5/10 au 9/10

Semaine 42 

12/10 au 16/10

MENUS DE LA CANTINE SCOLAIRE

Du 31 août au 16 octobre 2026 — Semaines 36 à 42

Semaine 36 

31/08 au 4/09

Semaine 37 

07/09 au 11/09

Semaine 38 

14/09 au 18/09

Semaine 39 

21/09 au 25/09


